:  .‘ f’céllme, peqoafcm 1 anentl¢d}
Sdhat]no QrPrOIQPMO st @& presto imposta’ -
nPl p@nordma* wtwmi«_ olo ﬂwﬁm?su Pgr(fhe... .

i e P AN - p-.

twmmmmu ﬂ!hnent mﬂaimmﬁmh ';ﬁ"mu
alm.mumlmhiluﬁeﬁrunl WﬁﬂMm;hmpwmsmh&mﬁﬂ San!:hdﬁhﬁmgm_e 3

b

“Sitee I;J.\JN(}




zione che un buon vi-
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1 al meglio Nidea di un Montepul-

elano franco le.-'.»‘ph‘. /0,

tina a Spoltore e si piants
Mm|I|.‘pu|l‘mnu e Fiano nella zo
lentino, a rido meto del Binomio,
condo criter M i 1 tutto se rin-
negare mai la migliore tradizione abruzzese
del tendone, che maolti boceiano come dozzi-
nale quando, al contrario, pud dare una qua-

lita d'eccellenza se di tratta-

re opportunamente questo tipo di polatura.
La dimostraz v i due vini di punta. il
Binomio e il Be L due eru (La V
lina & stata tra le prime aziende abruzzesi a v
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istiche dei terroir,
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to e nulla pii. Inve

aio termocontrollato e affinamento in

botte per la maggior parte,
le altre etichette
gio, ma soprattutlo stupire, se
ut’luqlluijlm’pn » Tutte, dai
ianchi (da uve Trebbi ino) ai due

facile, ec Ipire positiva-
mente all’
ro campione del rapporto qualita/prezzo.
Lannata 2 nta un bicchiere rubino
1olo, fino ag i all i da Mlmh!pul-
1. It pensare che lazienda &

1 1990 per mano di tre

Sabatino, cf
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fondo floreale di viola,
fila di diluizi ma anche un inte
sviluppo gustativo, Bel tannino, che
filo ruvido in chiusura. E un vino che invoglia
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so clallolf
zione di fre-

orrisponde a un ro

potente, aleolico,

sel 1 ¢ fitta trama speziata, inter
essere pungente. La pol la ritroviamo su-
bito allatta in boeea., dove il vino si mostra
ampio ¢ ben fuso con il tannino. Quindi la
wein Ja materia portando a un
n il frutto (marasca) in risalto. Ouima

tenza, D

iqquirizia, rabarbaro ed erbe offi-

einali su un accenno di cioccolato. Palato
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Nel 1998 nasce il Binomio, risultato della
passione di Stefano Inama, dell’'omonima
azienda, per questo ¢ru di qualtro ettari dove
dimora un veechio vigneto di Montepulciano
allevato a tendone. Talmente vecchio che &
hasato su un particolarissimo clone della va-
rietd, detto Africa per la forma del grappolo.
Dal parlarne a Sabatino Di Properzio al deci-
dere di [ame insieme un vino di prestigio il
passo & stato breve ed eceo Binomio, vinifica-
to presso le cantine La Valentina con lunghe
nj-'lf:{’.l':'].?:i' Hli L = u'lj-r"lillllt'“’l] ill i;h'll'Ti[lLlL‘. [‘l'll_“_l'l.-'l_J
per il 60%, per il resto di secondo passaggio)
per 18 mesi. La produzione oscilla tra le
10mila e le 12mila bottiglie, ma il vino vede la
luee solo nelle annate miglior. 11 2005 ha un
colore rubino intenso cosi come i profumi, di
viola e di doleezze fruttate, anche in confetiu-

ra. Filo di spezie a completare un quadro mor-

e, ancorché indiscutibilmente

bido e invils

giovane, Palato di perfetta corrispondenza ol-
fattiva, inun’espressione larga e perfettamen-
te equilibrata. Tannino line e assaggio sempre
freseo, ma il vino sembra stentare un po’ a
centro boeea. Chiusura fruttata,

Naso [resco e carnoso per 'annata 2002, dal-
l'intenso colore rubino-porpera, giocato sul fi-
ne intreceio di spezie (china e rabarbaro) e
[rutto su fondo minerale, in un’espressione di

buona intensita. Fresco all’ingresso in hocea,

ma un po’ diluito, il che lo porta a perdere di
intensita soprattutto sul fronte della speziatu-
ra. Guadagna in fruttosita, che permea il fina-
le con insistenza. Ottimo tanning. Del 2000 si
evidenzia un colore in splendida forma: rubi-
no pieno ¢ intenso, molto vivace. Olfatto non
propriamente chiuso, ancorché pit garbato ri-
spetto agli altri. Mineralita e spezie a guidare
un frutto fitto & sinuoso. Palato di perfetta cor-

Bellovedere
e Binomio 1 suoi
vini di punta

rispondenza olfattiva, anche di carattere, col
vino timido che sembra non volersi concede-
re. Tannino potente che tende a chindere ["as-
saggio sul finale, di matrice fruttata.

Si pud concludere, anche alla luce dellassag-
gio del 2001 (denso e potente, rioccolatoso,
speziato di pepe, con un lunghissimo finale
[ruttato) che si tratta i vini di grande perso-
nalitd e dal grande polenziale di invecchia-
mento, ma anche difficili perché lontanti dal-
le immediatezze di molte etichette modeme,

_ Belloveds

Bellovedere & il gioiello di famiglia, prove-
niente da un altro eru di soli due ettari. Nasce
nel 1999 sull’'onda dell’esperienza del Bino-
mio {anche se la prima annata ufficiale sul
mercato & stata la 2000), ma & vinificato in t-
ni di legno tronco-coniel e poi affinato per la
maggior parte (65%) in barmique nuova, per la
restante in tino di acciaio (309%) e di cemen-
to (5%) per 18 mesi. | prodotto nelle sole
vendemmie eccezionali con una tiratura di
10mila bottiglie. Quello dell’annata 2005 &
stato un assaggio in anteprima. Rubinoe inten-
so che invita il naso per via di una morbida
pienezza dolce e speziata. Grande freschezza
e rotonditi che trova piena corrispondenza al

palato. Creseita fruttata sui toni della marasca

& lannino fine e fitto, 1l finale riveste letteral-
mente la bocea, lungo e profondo.

Per quanto riguarda invece il 2004, questo vi-
no ha un rubino intenso, quasi porpora, naso
delicato, ancorché compatto sui toni speziati
.‘\'l.l”ﬁ' |I||I(.‘|ﬂ’.]’.1" |i| rnl“”. I"l'["!"'l'“ e I'Tﬂ-l'lf'.]'élll.*.
Lassaggio punta chiaramente a replicare il na-
s0, pur con il tannino che lende a comprimer-
lo. Estrazione perfetta a supporto di un’im-
pressione di grande eleganza, Rubino pieno e
naso uniforme per il 2000, fine nella declina-
zione mentolata su un filo di spezie e un ac-
cenno boisé, Freschissimo pure al palato, do-
ve svela un corpo camoso di raro equilibrio
gustativo, Il tannino & un filo granuloso, ma
presto lo sviluppo fruttato prende il soprav-
vento per portare a una chinsura segnata dal-

la marasca di eceezionale lunghezza, &

Fattoria La Valentina

via Torretta 52 - 65010 Spoltore (Pe)
tel, e fax 085.4478158
www.fattorialavalentina.it



