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itinerarigastronomici

di Franco Santini

VIAGGIO NELLITALIA DELVINO A CACCIA DI PRODOTTI ORIGINALI, TERRITORIALI E ACCESSIBILI/2

BERE BENE AL COSTO GIUSTO

Tour in direzione centro-sud alla ricerca di bottiglie che sanno raccontare la loro storia

iaggio nell'ltalia del vino a
caccia di prodotti origina-
li, territoriali e accessibili.
Dopo la puntata del nu-
mero scorso dedicata ai vini del cen-
tro-nord, proseguiamo in direzione sud
il nostro viaggio a caccia di vini capaci
di raccontare il territorio e il progetto
umano che gli ha dato vita. La doman-
da che ci poniamo & sempre la stessa:
bere bene a prezzi "accessibili” & pos-
sibile? Sembrerebbe proprio di si. E se
in qualche caso troverete prodotti non
proprio economici, vi assicuriamo che
per prestigio e qualita della tipologia
sono tutto grandi affari.
Seconda puntata: Italia Centro-Sud
(e qualche recupero dal nord).

Elio Ottin (Valle D’Aosta)
Pinot Nero 2012
(Euro 13-15)
Lz pill piccola regione italiana - terra
i montagna dove la viticoltura non
& certo facile né economica - & sorgen-
te di vini originali e divertenti, che pos-
sono stupire anche il bevitore pili sma-
liziato. Elio Ottin & un produttore serio
ed apprezzato, da tempo sotto il miri-
no degli addetti ai lavori per i suoi vini
aggraziati e gustosi. Se, come ci si
aspetta da una zona nordica, sono
spesso i bianchi ad eccellere, Ottin va
controtendenza e si distingue per i suoi
rossi di bella personalita e proposti al
mercato con prezzi molto onesti. Tra tut-
ti vi consigliamo I'ottimo pinot nero, vi-
no snello, dai profumi varietali, fresco e
di bella progressione gustativa.

Aurelio Settimo (Piemonte)
Barolo 2010
(Euro 24-28)
he il Piemonte sia per distacco la
migliore regione italiana del vino &
fatto noto. Cosi come che le Langhe sia-
no una sorta di “paradiso in terra” per
tutti gli appassionati di vino. Qui, pill
che altrove, & radicata la consapevolez-
za di avere in dote un patrimonio di vi-
tigni e di terreni unici, che la sensibilita
dei viticultori pill bravi deve solo asse-
condare. E quello che fa da tanti anni
I'azienda Aurelio Settimo, col suo ap-
proccio serio e coerente, lontano da de-
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rive modaiole e con una politica di prez-
zi sempre corretta. Un indirizzo sicuro
per il consumatore che vuole provare i
grandi rossi piemontesi a prezzi acces-
sibili. Segnaliamo allora I'eccellente Ba-
rolo “base”, armonico ed equilibrato,
che fa della freschezza e della bevibi-
lita un punto di forza. Per esplorare le
vette della tipologia provate poi il pre-
giato “cru” Rocche dellAnnunziata, a
una decina di euro in pil.

Marchesi Alfieri (Piemonte)
Barbera D'Asti La Tota 2012
(Euro 12-13)
Ancora in Piemonte e per la precisio-
ne nel borgo di San Martino Alfieri,
a meta strada fra Asti ed Alba. Ci sem-
brava giusto infatti offrire un’alternativa
ai grandi rossi langaroli e la scelta & ca-
duta sulla tipologia Barbera. Declinata
in diversi varianti, questa diffusa uva
rossa da origine a vini di grande acidita,
polpa e vocazione gastronomica. Quel-
la di Asti, pili sfaccettata e minerale, &
considerata da molti la “vera” barbera
piemontese. Provare per credere le eti-
chette della storica azienda Marchesi
Alfieri, che su questo vitigno ha costrui-
to la sua fama. LAffiera & una fuoriclas-
se del genere, ben nota alla critica e
agli appassionati; ma a noi - anche per
il prezzo conveniente - ha impressiona-
to molto la semplice e immediata La
Tota, speziata, fresca, elegante, di com-
posta modemita.

Tenuta Valdipiatta (Toscana)
Nobile di Montepulciano 2011
(Euro 18-20)

e Chianti e Brunello vantano mag-

gior popolarita, il vino Nobile di
Montepulciano risponde con una sto-
ria ultracentenaria, che dimostra I'indis-
solubile connubio tra queste colline del-
la parte sud-est della regione e il vino
di qualita. Non & un caso se nel 1980
questo rosso a base sangiovese (qui
detto “prugnolo gentile) & stato il pimo
in ltalia ad avere la fascetta della DOCG.
Tenuta Valdipiatta & tra le aziende sto-
riche della denominazione e ogg i suoi
vini sono apprezzati in tutto il mondo.
Il noto e pluripremiato Vigna D'Alfiero &
rosso austero e di grande eleganza, che

solitamente si esprime al meglio a qual-
che anno dalla vendemmia. Il Nobile
“base” & vino pill immediato, “ciliegio-
s0”, ma dotato di nerbo, corpo e note-
vole persistenza. Come approccio al ge-
nere difficilmente troverete di meglio.

Azienda Mesa (Sardegna)
Carignano del Sulcis 2013
(Euro 9-10)
Dici Sardegna e pensi a mare e
spiagge. Lisola & perd anche una
terra da vino di antichissima storia, co-
me testimoniato da resti fossili di semi
d'uva risalenti a pill di tremila anni fa!
Se Cannonau e Vermentino sono i due
alfieri della vitivinicoltura locale, il no-
stro viaggio fa tappa invece al sud-ove-
st dell'isola, nel Sulcis Iglesiente. Euna
zona bellissima, ancora selvaggia ed
autentica, lontana anni luce dalla pati-
nata Costa Smeralda; in quelle colline
di sabbia nascono vini di grande carat-
tere ed originalita, a partire dal Carigna-
no. Qui Gavino Sanna, noto pubblicita-
rio, ha deciso di girare I'ultimo spot per
la sua terra fondando un’azienda mo-
derna ed eco-friendly. Nella gamma
aziendale trovano spazio tutti vini equi-
librati e godibili. Scegliamo il Buio 2013,
carignano fresco e speziato, saporito e
molto persistente. A meno di 10 euro
sullo scaffale dawero un bell’esempio
di vino quotidiano mediterraneo.

Damiano Ciolli (Lazio)
Cesanese di Olevano Silene 2012
(Euro 10-12)
N onostante qualche timido cenno di
risveglio il Lazio continua ad esse-
re la “bella addormentata” del panora-
ma enologico nazionale. Tanti prodotti
ben fatti e rassicuranti, ma poca origj-
nalita e punte d’eccellenza davvero ra-
re. Il Cesanese & senza dubbio il vino/vi-
tigno a cui si aggrappano le pil fondate
speranze di una exploit qualitativo del
vino laziale. Nella doppia versione Pi-
glio/Olevano, questo rosso storico e tra-
scurato per decenni sta trovando in un
manipoli di piccoli produttori gli inter-
preti giusti per togliersi di dosso quel-
I'anima di rusticita che lo connota. Tra
essi Damiano Ciolli & senza dubbio
quello che da pili tempo sta mostran-
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