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ANNUARIO DEI MIGLIORI VINI ITALIANI 2015

Fattoria La Valentina nacque nel 1990, a Santa Teresa di Spoltore,
paese poco distante da Pescara. La proprieta si articola su una fascia
collinare litoranea, prospiciente gli speculari massicci del Gran Sasso e
della Maiella. Nei vigneti e nell'dttrezzata cantina si lavorano quasi esclu-
sivamente uve a Doc, con il preciso intento di valorizzare le caraiteristiche
tipiche dei vitigni Montepulciano e Trebbiano d'Abruzzo. Nel 1999, insieme
a Stefano Inama, ¢ stata acquistata un'azienda a S. Valentino in Abruzzo
Citeriore, con 4 ettari piantati a Montepulciano che, grazie al microclima,
si esprime con note personalissime. Da quel vigneto nasce Binomio.
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IL MIGLIOR VINO

Fiano Colline Pescaresi Bianco
La Valentina 2013 90
Consistenza: 31 - Equilibrio: 30 - Integrita: 29

Sensazioni: che eccezionale
morbidezza, uvosa e suadente
propone questo vino. La sua
gran dote é risultare ad un
tempo assai intensamente fra-
grante e pur distillato e pos-
sente. Capace di accendere
abbagliante e poi di risplender
soffusamente. Perfettamente
dosato fra morbidezza e acidi-
ta, ben integro nel suo portato
olfattivo di frutto e di spezie.
Il primo che morbido evoca ora la pera ora la pesca, le
seconde, vene olfattive native della sua floreale uva. Una
ricchezza agronomica di base, un'enologia di trasformazio-
ne cui si deve l'eccezionale densa consistenza, l'impressiva
potenza alla sua vivida essenza espressiva.

Informazioni: O - [D18/06/14 - DB - M3.500 - &Fiano

Impressioni del produttore: il nostro Fiano nasce dal
desiderio di confrontarci almeno una volta con un vitigno
a bacca bianca non autoctono ... seppur confinante. Non
si tratta di una sfida ma dalla voglia di confrontarsi, di far
esperienza, di sviluppare una sensibilita diversa lavorando
con un un’uve diversa. L'annata 2013 & frutto di una splen-
dida vendemmia, con uve arrivare perfettamente sane in
cantina dopo la solita raccolta manuale in cassetta.

GLI ALTRI VINI
MonTepuLCIANO D'ABRUzZO Doc SpeLt 2010 IP: 88
C:32-F28-1-28-@ -M:43.000 - & : Montepulciano dAbruzzo

TreBBIANO D'ABRUZZO SPELT 2013 IP: 87
C:29-E29-1-29-O -M: 12000 - S : Trebbiano
CerasuoLo D'ABruzzo SpeLt 2013 IP: 87

C:31-E:28-1:28-8 -M: 3.000 - & : Montepulciano

PecoriNe CoLLINE PEscarest Bianco

LA VALENTINA 2013 IP: 87
C:29-E29-1-29-O -M: 37000 - & : Pecorino

MonTepuLciaNO D'ABRUzz0 Doc La VALENTINA 2012 IP: 87
C:31-E28-1:28-@ -M: 200.000 - & : Montepulciano
CerasuoLo p'ABRuUzzo Doc LA VALENTINA 2013 IP: 86
C:30-E28-1-28-8 -M: 25.000 - & : Montepulciano dAbruzzo
TREBBIANO D'ABRUZZO Doc LA VALENTINA 2013/P: 85
C:27-E29-1:29-O -M: 37000 - &: Trebbiano

Commento Conclusivo

Bicchiere della consueta consistenza quello della Fattoria La Valentina. E di
crescente morbidezza stando alla suadenza del Montepulciano dAbruzzo
Doc La Valentina 2012, del ciliegioso Cerasuolo D'Abruzzo Spelt 2013,
dell'awolgente, polposo Pecorino Colline Pescaresi Bianco La Valentina
2013. Gran cremosita e maeslosita estrattiva, balsamico e speziato con gran
persistenza si dona il Montepulciano dAbruzzo Doc Spelt 2010. Chiude un
vino di eccellente valore, il Fiano Colline Pescaresi Bianco La Valentina 2013:
che mirabilia il suo frutto terso, limpido, floreale. Un bianco che evidenzia
viticoltura rigorosa e assai virtuosa enologia trasformativa. Chapeau.

Indici Qualitativi Complessivi:
IP complessivo: 87,12 (+0,61%); QQT: 7,87
Indict complessivi: C: 30 - E: 28,62 - 1: 28,5
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