JAVALENTINA

Vint 1IN ABRUZZO

Luciano Ferraro e Luca Gardini

$25%5 1 MIGLIORI
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Guida all’eccellenza del 2019

Abruzzo CENTRO/ ]45

SABATINO
L FROFERZC

3 LLa Valentina

| proprietari della Valentina, i fratelli Sabatino, Roberto e Andrea Di Properzio, nel loro
ufficio si sono fatti ritrarre in un poster con due parole urlanti: «<Nessun compromesso».
«Significa che vogliamo scalare la qualita senza scendere a patti», spiega Sabatino.
Eun imprenditore petrolifero, come il padre. E tiene sotto controllo 40 ettari di vigneti
sulle colline pescaresi, tra la Maiella e il Gran Sasso, dai quali ottiene 250mila bottiglie.
«Mio padre Lorenzo - racconta Sabatino - aveva acquistato una fattoria. Si mise in
testa di trasformarla in azienda agricola. Aveva un amico vignaiolo, il friulano Fantinel.
Simisero in societa. Era il 1990, 10 ettari e meno di 100mila bottiglie. Poi decise che
toccava ai figli. Venni scaraventato nella Fattoria La Valentina. Ero privo di qualsiasi
nozione enologica, ma avevo voglia di buttarmi a capofitto in quel settore. C'era una
dozzina di cantine in Abruzzo, ora sono 250». Il petroliere-vignaiolo studia, assaggia,
carpisce sapienza dai colleghi gia al vertice, come Masciarelli. E nel 1998 chiama
lenologo Luca D'Attoma. Nascono il Bellovedere e il Binomio, Montepulciano da vigne
vecchie. Il primo con un'impronta mediterranea, il secondo con forza montana.

B LETICHETTA

M Per visitare la cantina

CERASUOLO D’ABRUZZO
SUPERIORE SPELT 2017

Quattro mesi in acciaio, un Montepulciano
vinificato in rosa dalle irresistibili cromature.
Naso di fragole di bosco e petali di rosa con nota
balsamica, oltre che intenso impatto erbaceo.

I palato & solido, tutto imperniato su una spalla
acida e lievemente ammandorlata che lo candida
come vino perfetto per linizio pasto.

ABBINAMENTO: tagliere di formaggi

e salumi indigeni

B ALTRI VINI CONSIGLIATI

Montepulciano d'Abruzzo Riserva Binomio 2015

Aperti tutto Uanno

Orari: su prenotazione da lunedi
a venerdi dalle 8.30 alle 12.30

e dalle 14.30 alle 17.00

Durata della visita: 2 ore

Costo della visita: da concordare
Numero di persone: minimo 6
massimo 35

Per acquistare

Negli orari di apertura

della cantina

Modalita di pagamento: tutte
tranne AE

Fattoria La Valentina
Via Torretta, 52
65010 Spoltore (PE)

Tel. +39 085 4478158

claraf@fattorialavalentina.it
www.lavalentina.it



