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UN VINO CHE NASCE DALLA LUCE E DAL VENTO 

La Valentina racconta l’Abruzzo autentico: sostenibilità, eccellenza e passione in ogni 
calice. 
 
Nel cuore verde dell’Abruzzo, tra il mare Adriatico e la maestosità 
degli Appennini, La Valentina coltiva con amore trent’anni di 
visione: produrre vini che siano pura espressione del territorio. 
Trebbiano, Montepulciano e Pecorino – rigorosamente autoctoni 
– nascono su suoli argillosi accarezzati dalla brezza marina, tra i 
150 e i 400 metri di altitudine. Una viticoltura attenta e certificata 
biologica, che si nutre di tradizione e innovazione: niente 
diserbanti, vendemmia manuale, concimazioni verdi e selezione 
delle migliori uve, per un risultato che non è solo vino, ma 
identità liquida. 
 
In cantina, ogni dettaglio segue la stessa filosofia: minimo 
intervento, massimo rispetto. Nessuna chiarifica invasiva, solfiti 
contenuti, energia solare e zero residui chimici. La consulenza 
dell’enologo Luca D’Attoma si integra con la visione dei fratelli Di 
Properzio, che da sempre guidano l’azienda con uno sguardo etico e lungimirante. Il risultato? 
Vini che parlano chiaro, senza maschere: intensi, autentici, vivi. 
 
Etichette come Bellovedere, Binomio e Spelt hanno conquistato la critica internazionale 
portando l’Abruzzo in oltre 50 Paesi nel mondo. Ma più di tutto, ogni bottiglia firmata La Valentina 
è una dichiarazione d’amore per una terra ancora poco esplorata eppure sorprendentemente 
generosa. Perché, in fondo, un grande vino nasce sempre da una grande storia.  
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